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iga mojligheter med

maximal kapacitet

V-Serien bestar av robusta, palitliga och anvdndarvdnliga ugnar med hog
kapacitet. De ar tillverkade for den professionella anvandaren, med hoga krav
pa bakkvalitet, effektivitet och lag totalkostnad. V-Serien &ar en serie flexibla
ugnar som genom olika tillval och installningsméjligheter passar bagerier som
bakar olika typer av bakverk i stora volymer.

Ugnarna finns i tre storlekar och kan drivas med
el, olja eller gas. Det maximerade varmesystemet,
optimerade luftflodet, angan och den vélisolerade
ugnen ger tillsammans med den smarta styrpanelen
en minskad energiférbrukning och ett jamnare
bakresultat. Med den smarta styrpanelen &r det
aven mojligt att mata och minimera ugnens energi-
férbrukning per bak.

Modellerna V30 och V40 levereras med upphangn-
ingskrok och for enklare och sakrare i- och urlastning
finns mojligheten att valja sticklyft eller roterande
plattform.

Ugnarna erbjuder nast intill odndliga mojligheter for
professionell bakning i stora volymer av bade bréd och
mer kansliga bakverk, utan att férbruka mer energi.



Varmesystem
Hogeffektiva varmevaxlare

i rostfritt stal med lang livslangd
ger en god totalekonomi.

Luftfléde

Horisontellt luftfléde utvecklat for att
ge ett mycket jamnt bakresultat 6ver
hela sticket, dven for kansliga bakverk
med korta baktider. Luftflédet

ger ocksa battre effektivitet och
dérmed lagre uppvarmningskostnader.

Angsystem

Egenutvecklat, rostfritt angsystem
med bade jamn och effektiv kapacitet
samt snabb aterhamtningsférmaga,
vilket resulterar i hogre produktions-
kapacitet.

Energieffektivitet
Hog energieffektivitet tack vare

intelligenta energisparfunktioner och
valisolerat ugnsutrymme.

Styrpanel
Anvandarvanlig, smart styrpanel som
ger anvandaren full kontroll éver hela
bakprocessen.

Rotation

Roterande stick med optimerad
rotationshastighet och automatisk
andring av rotationsriktningen pa
sticket, ger en jamnare bakning med
battre bakresultat.

Sveba Connect (tillval)
Kompatibel med Sveba Dahlens molntjanst
for ugnar. Fa dverblick 6ver samtliga an-
slutna ugnar i realtid. Spara pengar, max-
imera effektiviteten i bageriet, fa statistik,
serviceinformation, viktiga notiser och fa
full kontroll 6ver receptbanken.
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EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

V-Serien ar utrustad med robusta egenskaper och hog funktionalitet for att skapa basta
mojliga bakresultat med bibehallen effektivitet.

Effektiv varmevaxling

Varmevaxlingen i olje- och gasugnarna sker enligt motstrdmsprincipen. Ugnsluften som
passerar varmevaxlaren moter forst de svalaste rokgaserna och varms darefter successivt
upp av allt hetare gaser. Resultatet medfor en hog verkningsgrad och laga uppvarmnings-
kostnader.

Smart styrpanel

Anvandarvanlig, damm- och fukttalig panel panel med touch och swipe-funktionalitet
som ger en god overblick 6ver hela bakprocessen. Med intelligenta energisparfunktioner
och mojligheten att se kostnaden per bak ger panelen full kontroll éver ekonomin. M&-
jligheten att enkelt spara och hamta recept samt programmera ugnens starttider bidrar
till en 6kad effektivitet.

Multihallare med magnet
Verktygshallare med fack och kraftig magnet for férvaring av t ex handskar, knivar och

dokument.

Ergonomiskt handtag

Robust och greppvanligt handtag som tydligt visar nar dérren ar 6ppen eller sténgd.

Cascad angsystem

Kraftfull anga pa kort tid. Tillverkad i aluminium och rostfritt stal, vilket gér angan extra
ren. Goda varmeegenskaper garanterar en snabb aterhamtning, vilket bidrar till en jamn
bakprocess.

Kraftig isolering av stenull
Varmen halls kvar inuti ugnen tack vare tjock vaggisolering, luftspalt och takisolering,
vilket leder till en battre arbetsmiljo.

Increased Baking Surface (IBS)

Egenutvecklat, patenterat system, som gor att sticket véxelvis &andrar rotations-
riktning inne i ugnen. IBS-systemet ger en snabbare, jamnare och mer energisnal
bakning.

Slow start
V-Seriens slow start-funktion ger en mjukare bakprocess da rotationshastigheten ar lagre
vid start, vilket forenklar vid bakning av sprédare och mer 6mtaliga bakverk.

Robust golv

Golv med val utvalda material for basta livslangd.

. Kraftfull ramp

Forstarkt ramp som behaller formen trots tung belastning.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.




TEKNISK V30/V31/V32
SPECIFIKATION Yitermtt (V30)

B x H: 1810 x 2425 mm
. . . D: 1450 mm
V-Serien ar sidoeldad och drivs av i — ] THTT TN D + kapa: 2150 mm

el, olja eller gas (naturgas, stads-

Yttermatt (V31/32)
B x H: 1915 x 2425 mm
- D: 1450 mm

gas eller propangas).

. . . = § r 8 D + imképa: 2150 mm
Kop till 2-stegsbrannare vid olje-
. . Innermatt
eller gasdriven ugn for komplett : 3 B x H: 1090 x 1915 mm
paket V-30= 1810 150 m D: 1205 mm

V-31,V-32 = 1915 2150

Imkapa (utstickande del)
D x H: 700 x 377 mm

* Hojd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +102 mm.

=t — |~ - Yttermatt
| B x H: 2165 x 2425 mm
D: 1700 mm
D + imkapa: 2400 mm
= § P g Innermatt
B x H: 1340 x 1915 mm
D: 1445 mm
2165 ; m___ 100 Imkapa (utstickande del)

D x H: 700 x 377 mm

* Hojd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +102 mm.

Maxbelastning V50/V51/V52
V30 V40
V31 V4l
V32 v42 o 1 : e N Yttermatt
| IS B x H: 2490x 2425 mm
Krok 350 kg 450 kg D: 1975 mm
Sticklyft 350 kg 450 kg D + imkapa: 2675 mm
Plattform 600 kg 600 kg = § b g Innermatt
HD-platta - 800 kg B xH:1615x 1915 mm
D: 1720 mm
250 - s ™ Imképa (utstickande del)
218 D x H: 700 x 377 mm

* Hojd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +102 mm.




Max baktemperatur

Max platstorlek vid ett stick
Max stick diagonalt

Max stickhojd plattform
Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig forbrukning**
Vikt med krok

Vikt med plattform

Svangradie dorr

Max baktemperatur

Max platstorlek vid ett stick
Max stick diagonalt

Max stickhojd plattform
Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig férbrukning**
Vikt med krok

Vikt med plattform

Svangradie dorr

Max baktemperatur

Max platstorlek vid ett stick
Max stick diagonalt

Max stickhojd plattform
Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig forbrukning**
Vikt med krok

Vikt med plattform

Svangradie dorr

V30 (el)

300° C

600 x 800 mm

1050 mm

1815 mm

1880 mm
80-80-100-100-125 A
46-52-58-64-70 kW
44-50-56-62-68 kW
27.6-31.2-34.8-42 kW/h
1300 kg

1350 kg

905 mm

V40 (el)

300°C

2 x 457 x 762 mm
1300 mm

1815 mm

1880 mm
100-125-125-160-160 A
64-72-80-88-95 kW
62-70-78-86-93 kW
38.4-43.2-48-52.8-57 kW/h
1550 kg

1650 kg

1155 mm

V50 (el)

300° C

2 x 600 x 800 mm
1560 mm

1815 mm

1880 mm
125-160-160-200-200 A
95-104-112-120 kW
92-101-109-117 kW
57-62.4-67.2-72 kW/h
1900 kg

1155 mm

V31 (olja)
300° C

600 x 800 mm
1050 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

2.2 kW
55-80 kW
33-48 kW/h
1400 kg
1450 kg
905 mm

V41 (olja)
300°C

2 x 457 x 762 mm
1300 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

2.2 kW
70-100 kW
42-60 kW/h
1700 kg
1800 kg
1155 mm

V51 (olja)
300° C

2 x 600 x 800 mm
1560 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

3.0 kW
125-140 kW
75-84 kW/h
2050 kg
1155 mm

V32 (gas)
300° C
600 x 800 mm
1050 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

2.2 kW
55-80 kW
33-48 kW/h
1400 kg
1450 kg
905 mm

V42 (gas)
300° C

2 x 457 x 762 mm
1300 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

2.2 kW
70-100 kW
42-60 kW/h
1700 kg
1800 kg
1155 mm

V52 (gas)
300° C

2 x 600 x 800 mm
1560 mm
1815 mm
1880 mm
16 A

3.0 kW
125-140 kW
75-84 kW/h
2050 kg
1155 mm

* Beroende pa spanning

** Vid kontinuerlig bakning. Ca 60% av installerad effekt.



Vi star fér hogpresterande, energieffektiva, kvalitativa och
anvandarvanliga bagerimaskiner.

Vi erbjuder tillférlitlig teknik vilken ger de professionella
inom bageriindustrin kreativ frihet i kombination med
hog kostnadseffektivitet.

Vi ar den tillférlitliga och professionella afférspartnern
genom hela bakprocessen, med en engagerad och tillgédnglig
organisation, anvandarvanlig design och robust utrustning.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad
Wwww.sveba.se
info@sveba.com
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