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Hog kapacitet pa liten yta

C-Serien bestar av tysta, energieffektiva och kompakta ugnar med hog flexi-
bilitet, som &r designade fér att rymmas pa en liten yta. Den flexibla ugnen
rymmer ett stick och finns i fyra olika storlekar och kan drivas med el, olja
eller gas. Ugnens smarta styrpanel och genomtankta design gor den mycket
anvandarvanlig i de flesta typer av bagerier.

C-Seriens jamna bakresultat erhalls genom stickets
optimerade rotationshastighet och ugnens horisontella
luftflode. Dessutom ger dess integrerade angsystem
produkten en fin yta.

Den energismarta C-Serien ar utrustad med kraftig,
overlappande stenullsisolering, isolerat golv och en
extra isolerad ugnsddrr med stort dubbelglasfonster
som gar att 6ppna for rengdring mellan fonsterrutorna.
Tillsammans med den smarta styrpanelen och det ho-
geffektiva varmesystemet, erhalls en energieffektiv
ugn, dar ugnen snabbt kommer upp i ratt temperatur
och ger mdjlighet att mata ugnens energiférbrukning
per bak. Dessutom blir arbetsmiljon battre, da varmen
stannar kvar inne i ugnsrummet. Laget eco mode gor
ocksa att ugnen intar standbylage da den inte anvands.

Vi rekommenderar anvandning av vattenfilter tillsammans med vara ugnar fér annu langre livslangd.

Ugnen ar utrustad med upphangningskrok fér vagnen
vilket frigdr ytor, ger battre ergonomi och underlattar
vid rengéring av ugnen. | kombination med sticklyft
blir ocksa i- och urlastning bade enklare och sakrare.
Ugnen har ocksa en delad ramp som enkelt kan lyf-
tas bort for rengdring utanfér ugnen samt underlattar
i- och urlastning ytterligare. Utrustas C-Serien med
en roterande plattform mojliggors ocksa anvandning
av de flesta stickvagnstyper. Detta gér ugnen an mer
flexibel och kundanpassad.

C-Serien har automatiskt rotationsstopp vilket underlat-
tar vid urlastning, da sticket alltid star i korrekt forhal-
lande till dérren vid 6ppning. Dérrens fjaderbelastade
gangjarn haller kvar dérren i 6ppningslage vid i- och ur-
lastning. Ugnen ar utrustad med en magnetférsedd mult-
ihallare for forvaring av till exempel handskar och kniv.
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Varmesystem

Hogeffektiva varmevaxlare i rostfritt
stal med lang livslangd ger en god
totalekonomi.

Luftflode

Horisontellt luftfléde utvecklat for att
ge ett mycket jamnt bakresultat 6ver
hela sticket, dven for kansliga bakverk
med korta baktider. Luftflodet ger ocksa
battre effektivitet och darmed lagre
uppvarmningskostnader.

Angsystem

Egenutvecklat angsystem med bade
jamn och effektiv kapacitet samt snabb
aterhamtningsformaga, vilket resulterar i
hogre produktionskapacitet.

Styrpanel

Anvandarvanlig, smart styrpanel som
ger anvandaren full kontroll éver hela
bakprocessen.
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Lag ljudniva
Mycket tystgaende ugn.

Rotation

Roterande stick med optimerad rota-
tionshastighet och automatisk andring
av rotationsriktningen pa sticket, ger en
jamnare bakning med battre bakresultat.

Energieffektivitet

Hog energieffektivitet tack vare intelli-
genta energisparfunktioner och valisoler-
at ugnsutrymme.

Sveba Connect (tillval)
Kompatibel med Sveba Dahlens molntjanst
for ugnar. Fa dverblick 6ver samtliga an-
slutna ugnar i realtid. Spara pengar, max-
imera effektiviteten i bageriet, fa statistik,
serviceinformation, viktiga notiser och fa
full kontroll éver receptbanken.







EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

C-Serien ar en kompakt ugn som kan levereras helt monterad, vilket gér den enkel att
installera. Ugnen ar tystgaende, tillverkad i rostfritt stal och energieffektiv.

Effektiv varmevaxling

Véarmevaxlingen i olje- och gasugnarna sker enligt motstromsprincipen. Ugnsluften
som passerar varmevaxlaren moéter forst de svalaste rékgaserna och varms darefter
successivt upp av allt hetare gaser. Resultatet medfor en hog verkningsgrad och laga
uppvarmningskostnader.

Smart styrpanel

Anvandarvanlig, damm- och fukttalig panel med touch och swipe-funktionalitet som
ger en god dverblick dver hela bakprocessen. Med intelligenta energisparfunktioner
och mojligheten att se kostnaden per bak ger panelen full kontroll dver ekonomin.
Mojligheten att enkelt spara och hamta recept samt programmera ugnens starttider
bidrar till en 6kad effektivitet.

Inbyggt, programmerbart angsystem med hog kapacitet
Installningar for hur mycket anga samt nar den ska slas pa och av. Ger glansig, krispig
skorpa och fér vissa bréd en rejal volymokning.

Multihallare med magnet
Verktygshallare med fack och kraftig magnet for férvaring av till exempel handskar,
knivar och dokument.

Ergonomiskt handtag

Robust och greppvanligt handtag som tydligt visar nar dérren ar 6ppen eller sténgd.

Kraftig isolering av stenull
Varmen halls kvar inuti ugnen tack vare tjock vaggisolering, luftspalt och takisolering,
vilket leder till en battre arbetsmiljo.

Increased Baking Surface (IBS)
Egenutvecklat, patenterat system, som gor att sticket véxelvis andrar rotationsriktning
inne i ugnen. IBS-systemet ger en snabbare, jamnare och mer energisnal bakning.

Varmepaket integrerat i taksektionen
Upptar liten golvyta.

Tillverkad i rostfritt, kraftigt stal

Latt att halla rent. Ger ugnen langre livslangd.

. Upphédngningskrok for stickvagn

Underlattar vid i- och urlastning av stickvagn. Enklare att halla rent inne i ugnsrummet.

. Delad, avtagbar ramp
Bred delad ramp som é&r enkel att lyfta undan for rengéring framfér ugnen. Lag vinkel
fér smidig in- och utlastning.

. Oppningsbart fénster med dubbelglas
Ytterglaset i dorrens stora fonsterruta ar 6ppningsbart utat vilket underlattar rengéring
mellan glasen. Ytterglaset &r fastmonterat med enkel lasning som 6ppnas med en mej-
sel samt med gangjarn for snabb 6ppning pa ett sakert satt.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta saljare for uppdaterad certifieringsinformation.




C100/C101/C102

Yttermatt (C100)
B x H: 1 335 x 2 292 mm

e — S———ET J D: 1355 mm
N D + imkapa: 2 208 mm
I
T E K N | S K /""" Yttermatt (C101/C102)
i #) B x H: 1335x2382mm
SPECIFIKATION -
N Y D + imkapa: 2 208 mm
C-Serien vérms upp av el, gas eller gaa Innermatt
. . w . 580 BxH:813x1712mm
olja. Kop till 2-stegsbrénnare vid I D: 992.5 mm
olje- eller gasuppvarmd ugn for # Imkapa (utstickande del)
komplett paket. [ 1335 | 1355 D: 624 x 395/485 mm
* Hojd med isolerat golv +35 mm. Fonstermatt
#* Hojd med sticklyft +115 mm. B x H: 244 x 1 240 mm

C150/C151/C152 Yttermatt (C150)

B x H: 1335x 2524 mm
2208 D: 1355 mm
— | D + imkapa: 2 208
oo Yttermatt (C151/C152)
B xH:1335x2614 mm
D: 1355 mm
D + imkapa: 2 208

Innermatt
B x H: 813 x 1944 mm
D: 992,5 mm

Imkapa (utstickande del)
N D x H: 624 x 395/485 mm

1335 1355 Fonstermatt

BxH: 244 x 1 240 mm

[mm]
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* Hojd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +115 mm.

C200/C201/C202 Yitermétt (C200)

B x H: 1450 x 2292 mm
[mm] D: 1355 mm
2208 D + imkapa: 2 208 mm

Yttermatt (C201/C202)
! B x H: 1450 x 2 382 mm

I D: 1 355 mm
D + imkapa: 2 208 mm
L‘ Innermatt
BxH:928x 1712 mm
D: 992,5 mm

Imkapa (utstickande del)
1 D x H: 624 x 395/485 mm

1355 Fonstermatt
B x H: 244 x 1 240 mm
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2292 * **
2382 * **

Maxbelastning

C201 = 2382 * **

C200
C202
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Krok * Ho6jd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +115 mm.
Sticklyft

Plattform

HD-platta C250/C251/C252 Yttermatt (C250)

B x H: 1450 x 2 524 mm

[mm]

2208 D: 1 355 mm
b et ~=-J D + imképa: 2 208 mm
SVEBATDAHLEN . Yttermatt (C251/€252)
e B x H: 1450 x 2614 mm
L D: 1 355 mm
Krok e L D + imkapa: 2 208 mm
Sticklyft % % % Lé Innermétt
Plattf oo B x H: 928 x 1 944 mm
S 88% D: 992,5 mm
HD-platta cee Imkapa (utstickande del)
T D x H: 624 x 395/485 mm
1450 355 - Fonstermatt

B x H: 244 x 1 240 mm

* Hojd med isolerat golv +35 mm.
** Hojd med sticklyft +115 mm.




Max baktemperatur

Max platstorlek

Max stick diagonalt

Max stickhdjd plattform

Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig forbrukning**
Vikt ugn med krok

Vikt ugn med plattform

Svangradie dorr

Max baktemperatur

Max platstorlek

Max stick diagonalt

Max stickhdjd plattform

Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig forbrukning**
Vikt ugn med krok

Vikt ugn med plattform

Svangradie dorr

Max baktemperatur

Max platstorlek

Max stick diagonalt

Max stickhojd plattform

Max stickhojd krok
Rekommenderad sakring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig férbrukning**
Vikt ugn med krok

Vikt ugn med plattform

Svangradie dorr

Max baktemperatur

Max platstorlek

Max stick diagonalt

Max stickhojd plattform

Max stickhojd krok
Rekommenderad sékring (amp)*
Effekt (el)*

Effekt (varme)
Genomsnittlig férbrukning**
Vikt ugn med krok

Vikt ugn med plattform

Svangradie dorr

C100 (el)
300°C

457 x 762 mm
935 mm

1 585 mm

1 640 mm
50-63-63A
30-35-40 kW
28-33-38 kW
18-21-24 kW/h
830 kg

890 kg

860 mm

C150 (el)
300°C

457 x 762 mm
935 mm
1815 mm

1 880 mm
63-80-80A
40-45-50 kW
38-43-48 kW
24-27-30 kW/h
950 kg

1010 kg

860 mm

C200 (el)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm

1 585 mm

1 640 mm
63-80-80A
40-45-50 kW
38-43-48 kW
24-27-30 kW/h
940 kg

1 000 kg

970 mm

C250 (el)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm

1 815 mm

1 880 mm
80-100-100A
50-55-60 kW
48-53-58 kW
30-33-36 kW/h
1 040 kg

1 100 kg

970 mm

C101 (olja)
300°C

457 x 762 mm
935 mm

1 585 mm

1 640 mm
16A

2.0 kW

45 kW

27 kW/h

1 060 kg
1120 kg

860 mm

C151 (olja)
300°C

457 x 762 mm
935 mm
1815 mm

1 880 mm
16A

2.0 kW

50 kW

30 kW/h

1 000 kg

1 060 kg

860 mm

C201 (olja)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm

1 585 mm

1 640 mm
16A

2.0 kW

55 kW

33 kW/h
1070 kg
1130 kg

970 mm

C251 (olja)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm

1 815 mm

1 880 mm
16A

2.0 kW

60 kW

36 kW/h
1130 kg

1 130 kg

970 mm

C102 (gas)
300°C

457 x 762 mm
935 mm

1 585 mm

1 640 mm
16A

2.0 kW

45 kW

27 kW/h

1 060 kg
1120 kg
860 mm

C152 (gas)
300°C

457 x 762 mm
935 mm
1815 mm

1 880 mm
16A

2.0 kW

55 kW

33 kW/h

1 000 kg

1 060 kg
860 mm

C202 (gas)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm

1 585 mm

1 640 mm
16A

2.0 kW

55 kW

33 kW/h
1070 kg

1 130 kg
970 mm

C252 (gas)
300°C

600 x 800 mm
1 050 mm
1815 mm

1 880 mm
16A

2.0 kW

65 kW

39 kW/h
1130 kg
1190 kg
970 mm

* Beroende pa spanning ** Vid kontinuerlig bakning. Ca 60% av installerad effekt.



Vi star for hogpresterande, energieffektiva, kvalitativa och
anvandarvanliga bagerimaskiner.

Vi erbjuder tillforlitlig teknik vilken ger de professionella
inom bageriindustrin kreativ frihet i kombination med
hog kostnadseffektivitet.

Vi ar den tillforlitliga och professionella affarspartnern
genom hela bakprocessen, med en engagerad och tillgédnglig
organisation, anvandarvanlig design och robust utrustning.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad
www.sveba.se
info@sveba.com
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