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Dackugnen finns i fem olika bredder och varms med el.
Ugnen ar valisolerad vilket leder till en god arbetsmiljo
samtidigt som den drar mindre energi. Varmeelemen-
ten &r placerade inne i det helsvetsade ugnsrummet
och reglerar éver-, under- och frontvarmen jamnt. Ug-
nen ar férsedd med effektvakt, som 6vervakar och styr
effektuttaget. Dackugnen ar utrustad med stralnings-
skydd samt turbofunktion, vilket gor att den snabbt nar
6nskad baktemperatur.

ithg dackugn for
Konditorl och bageri.

D-Serien bestar av robusta, driftsdkra och energieffektiva ugnar med dubbla tem-
peratursensorer, som sakerstdller en jamn varmefordelning i hela ugnsrummet,
vilket ger ett mycket bra bakresultat. Modellprogrammet &r brett varfor ugnen
passar olika typer och storlekar av bagerier. Da dackugnen dessutom dr modulér
finns mojlighet att i efterhand addera upp till totalt fem dack.

Ugnens fa rorliga delar och robusta handtag samt
packningar som tal hoga temperaturer, gér den enkel
att rengdra och underhélla. Sektionerna ar delbara for
lattare installation i tranga utrymmen. Utrustad med
stenhard och anga erhalls en oerhort flexibel ugn som
erbjuder odndliga mdjligheter fér professionell bakning
av bade surdegsbréd, brod och mer kansliga bakverk till
en god ekonomi.




Varmesystem
Turbofunktion, stralningsskydd, effekt-
vakt, dubbla temperatursensorer och
varmeelement i hég kvalitet for jamn
temperaturférdelning.

Lag underhallskostnad
Robusta delar av hog kvalitet och fa
rorliga delar ger god anvandarvanlighet
och lang livslangd.

Stenugnsbakat brod (option)
Valutprovad stenhard. Inbyggd ang-
funktion for basta bakresultat av
stenugnsbakat brod.
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Energieffektivitet
Valisolerade vaggar, golv och tak
behaller varmen inne i ugnen.
Véarmekallorna ar installerade

inne i ugnsrummet och drivs av
direktverkande el. Detta innebar att
energin anvands pa ett miljovanligt satt.

Modular design
Dack i delbara sektioner fér pabyggnad
av fler sektioner i efterhand.
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EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

D-Serien ar utrustad med robusta egenskaper och hog funktionalitet for att skapa basta
mojliga bakresultat med bibehallen effektivitet.

Modular design
Fem standardbredder — passar alla typer av bagerier och konditorier.
Ugnen ar pabyggnadsbar pa héjden och enkel att installera.

Effektivt varmesystem

Hogkvalitativ luckpackning och valisolerat ugnsutrymme som behaller varmen mer
effektivt. Palitliga varmeelement med turbofunktion som varmer upp ugnen snabbt
och effektivt till ratt temperatur.

Robust konstruktion
De precisionsbyggda luckorna sakerstaller en tryggare hantering genom svalare,
ergonomiska handtag for ett battre grepp. Ugnens front ar tillverkad i rostfritt stal.

Valbar styrpanel
Valj mellan tva paneler, SD Amigo (standard) med
backupbatteri som sparar tid-och veckoinstall-
ningar vid strombortfall eller den energisnala och
intelligenta kontrollpanelen SD Touch II.
SD-Touch |l ar en ytterst anvandarvanlig panel
som genom nagra fa, enkla steg och sjalvinstrue-
rande menyer tillfor vardefulla egenskaper for att
underlatta och utveckla de basta bakprodukterna. SD Amigo SD Touch 11
(Standard)

Valbar storlek ugnsrum
Anpassa det robusta, helsvetsade ugnsrummet efter behov. Ugnen finns i fem bredder.
Hojdmattet pa 160 mm kan ersattas med ett 220 mm hogt ugnsrum.

Valbar benldngd for ergonomisk arbetshojd
Ugnen levereras med svarta, hjulférsedda aluminiumben vars hojd ar valbar
for anpassning till optimal arbetshdjd.

Effektiv belysning

Halogenbelysning som férser ugnen med ett vitare och intensivare arbetsljus.

Hardgaller
Praktiskt galler for bakning pa plat. Ett hardgaller per dack medféljer.

Benamning ugnstyp

DX2E

D = modell D-Serien.

X = antal dack. Max antal dack ar 5 st.

2 E = ugnsbredd dar E star for extra bred.

Dacken numreras uppifran och ner. Det Gversta dacket ar dack 1.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.







UNDERBYGGT JASSKAP
- FOR D-SERIENS DACKUGNAR

EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

D-Seriens underbyggda jasskap placeras under dackugnen men kan ocksa anvandas
som en separat enhet. Jasskapet ar utrustat med automatisk vattenmatning samt fukt-
och temperaturgivare. Passar ej med D-Seriens djupa dackugn eller D4-modeller.

Skjutdorrar

Skjutdérrar helt i glas ger god sikt in i jasskapet. Kraver ingen yta for att 6ppna doérrarna.
Man undviker ocksa kondens som annars kan gora golvet halt. Ej tillgédngligt pa DJ1 som
ar utrustad med dorr med gangjarn.

Digital styrpanel
Enkel och lattmandvrerad panel med timer och installningsfunktioner fér temperatur
och fukt.

Energieffektiv och robust konstruktion

Jasskapet ar valisolerat vilket gor det mycket energieffektivt. Jasrummet ar tillverkat helt
i rostfritt stal vilket gor det enklare att rengéra och ger langre livslangd. Skapet levereras
med hjul varav tva ar lasbara.

Optimal jasfunktion
Jasskapet ar utrustat med automatisk vattenmatning, fukt- och temperaturgivare samt
cirkulationsflakt for perfekt jasresultat.

Tva hojder fér anpassad ergonomi
Jasskapet ar tillgangligt i tva olika hojder vilket ger storre anpassningsmojlighet for ar-
betshojd.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.







D-SERIEN DJUP DACKUGN

EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

D-Serien djup dackugn har dubblerat djup och varje sektion har 220 mm héga ugnsrum
jamfort med D-Seriens dackugn. Varje sektion ar standardutrustad med bade stenhard
och dubbla angsystem. Ugnen finns tillganglig upp till fyra dacksektioner.

Modular design
Ugnen ar pabyggnadsbar pa héjden och enkel att installera.

Effektivt varmesystem

Hogkvalitativ luckpackning och valisolerat ugnsutrymme som behaller varmen mer
effektivt. Palitliga varmeelement med turbofunktion som varmer upp ugnen snabbt
och effektivt till ratt temperatur.

Robust konstruktion
De precisionsbyggda luckorna sakerstaller en tryggare hantering genom svalare,
ergonomiska handtag for ett battre grepp. Ugnens front ar helt tillverkad i rostfritt stal.

Valbar styrpanel

Valj mellan tva paneler, SD Amigo (standard) med backup-

batteri som sparar tid- och veckoschemainstallningar

vid strombortfall eller den energisnala och intelligenta
kontrollpanelen SD Touch II. SD-Touch Il &r en ytterst .
anvandarvanlig panel som genom nagra fa, enkla steg och =
sjalvinstruerande menyer tillfér vardefulla egenskaper for

att underlatta och utveckla de basta bakprodukterna. SD Amigo SD Touch I

(Standard)

Valbar benldngd for ergonomisk arbetshojd
Ugnen levereras med svarta, hjulférsedda aluminiumben vars héjd ar valbar
fér anpassning till optimal arbetshdjd.

Effektiv belysning

Halogenbelysning som férser ugnen med ett vitare och intensivare arbetsljus.

Stenhard
Stenhard for stenugnsbakat bréd.

Avsattare for snabb och effektiv laddning av ugnen (tillval).

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.




TEKNISK
SPECIFIKATION

D1/D2/D2E/D3/D4

340

i
F( 1203 Baking surface

DJ1/DJ2/DJ2E/DJ3

Jasskapets hojd utan bottensektion och hjul ar
560/740 mm. Inklusive bottensektion och hjul
ar dimensionerna 810/990 mm.

DJ Low 810 mm
=||I=—— DJ High 990 mm
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DJ1 1075 mm
DJ2 1390 mm
DJ2E 1705 mm
DJ3 2020 mm

D12ED/D22ED/D32ED / D42ED
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Modellbeteckning

Max baktemperatur °C
Max platstorlek per dack mm

Bakyta m?
Bakyta (stenhard/plat) mm BxD

Rekommenderad sékring
1-5 dack (amp) *

D1
330°

600 x 800

0,51
630 x 804
16-25-32-50-63 A

D2
330°

2x470x 800

0,76
945 x 804
25-32-40-63-80 A

D2E
330°

2x600x800

1,0
1260 x 804
25-40-50-80-80 A

D3
330°

3x470x800

1,27
1575 x 804
25-40-63-80-100 A

D4
330°

4 x470x800
3x600x800

1,52
1890 x 804
25-50-63-100-125 A

Effekt kW 50 6,9 8,8 10,7 12,6

Effekt inkl. angalstrare kW 6,8 8,7 10,6 12,5 14,4

Yttermatt mm BxD 1075 x 1070 1390x 1070 1705 x 1070 2020 x 1070 2335x 1070

Innermatt mm BxD 635x 820 950 x 820 1265 x 820 1580 x 820 1895 x 820

Totalt djup med imképa mm 1416 1416 1416 1416 1416

Luckdppningshdjd mm 160/220 160/220 160/220 160/220 160/220

1 dick 2 dack 3déck 4 dack 5déack

Vikt kg** D11: 140 D21: 220 D31: 300 D41: 380 D51: 460

D12: 183 D22: 285 D32: 387 D42: 489 D52: 591

D12E: 224 D22E: 349 D32E: 474 D42E: 599 D52E: 724

D13: 263 D23: 410 D33: 557 D43: 704 D53: 851

D14: 298 D24: 466 D34: 634 D44: 802 D54: 970
Djup med evakueringskanal: 1190 mm * Sékringsberakning inkluderar anggenerator.

Vid installerad angfunktion rekommenderas ett avstand om 200 mm mellan vagg och ugnens baksida. ** Standardutférande utan sten.

Modellbeteckning DJ1 DJ2 DJ2E DJ3
Passar till dackugn D-Serien D1 D2 D2E D3
Max platstorlek mm 600 x 800 450 x 800 600x 800 500 x 800
Kapacitet, platar - DJ Low 4 2x4 2x4 3x4
Kapacitet, platar - DJ High 6 2x6 2x6 3x6
Rekommenderad sakring (amp) 10A 10A 10A 10A
Effekt kW 1,8 1,8 1,8 1,8
Yttermatt (DJ Low) med botten och hjul mm BxH 1075 x 810 1390 x 810 1705 x 810 2020x 810
Yttermatt (DJ High) med botten och hjul mm BxH 1075x 990 1390x 990 1705x 990 2020x 990
Sektionshéjd (DJ Low) mm 560 560 560 560
Sektionshdéjd (DJ High) mm 740 740 740 740
Totalt djup mm 1190 1190 1190 1190
Svangradie dérr mm 639,5 - - -
Vikt kg 140 150 160 200

Mellan vagg och jasskapets baksida rekommenderas ett avstand om 120 mm.

Modellbeteckning

Max baktemperatur °C

Max platstorlek mm

Bakyta m?

Bakyta (stenhard) mm BxD
Rekommenderad sékring (amp)
Effekt kW

Effekt inkl. angalstrare kW**
Yttermatt BxD mm
Innermatt mm

Totalt djup med imkapa mm
Lucképpningshéjd mm

Vikt kg*

Djup med evakueringskanal och anggenerator: 2 066 mm

Vid installerad angfunktion rekommenderas ett avstand om 500 mm mellan vagg och anggenerator.

D12ED - 1 dick

330°

4 x600x 800
2,1

1260 x 1644
40A

17,2

20,8

1705x 1910
1265 x 1660
2292

220 mm
300

D22ED - 2 dick

330°

8x 600 x800
4,1
2x1260x 1644
63A

34,4

41,6

1705x 1910
1265 x 1660
2292

220 mm

480

D32ED - 3 dick

330°

12x 600 x 800
6,2

3x1260x 1644
100 A

51,6

62,4

1705x 1910
1265 x 1660
2292

220 mm

660

D42ED - 4 dick
330°

16 x 600 x 800
8,3

4x1260x 1644
125A

68,8

83,2

1705x 1910
1265 x 1660
2292

220 mm

840

* Standardutférande.

**Ugnen levereras med angalstrare.



Vi star for hogpresterande, energieffektiva, kvalitativa och
anvandarvanliga bagerimaskiner.

Vi erbjuder tillforlitlig teknik vilken ger de professionella
inom bageriindustrin kreativ frihet i kombination med
hog kostnadseffektivitet.

Vi ar den tillforlitliga och professionella affarspartnern
genom hela bakprocessen, med en engagerad och tillgédnglig
organisation, anvandarvanlig design och robust utrustning.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad
www.sveba.se
info@sveba.com
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